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RECRUTEMENT

Nous recrutons pour la saison 2025 :

Bienvenue dans le plus

C U ISI N I E R (H/F) grand parc animalier
d’Europe consacré aux

Contrat a durée déterminée de 7 mois (a partir de mai 2025 oiseaux !

- possibilité de CDI)

Oiseaux du monde,

Missions : oiseaux sauvage...
e Seconder le chef de cuisine pour la production des Un concept unique au

plats chauds
e Aide aux préparations froides
e Assurer l'envoi des plats
e Participer au réapprovisionnement et commandes

coeur de la Réserve
naturelle de la Dombes,
dans l'Ain.

. . , Le Parc des Oiseaux
Profil du candidat recherché : P
invite a vivre des

e Expérience impérative o

e Connaissance du travail en saison appréciée experlejnces .

e Maitrise des normes d’hygiéne en restauration e>fcept|onnelles a‘la

e CAP ou BEP cuisine exigé découverte de pres de

e Organisé(e) —polyvalent(e) - efficace £% 3.00 especes et 3000

e Capacité a travailler en autonomie %\(_%:4 S

e Polyvalence sur plusieurs établissements

e Esprit d’équipe Des femmes et des

e Appétence pour le travail des produits locaux hommes passionnés :

+ 60 salariés permanents

Rémunération et conditions de travail : - 60 salariés saisonniers

o Salaire : de 2000€ & 3000€ bruts, minimum, selon + Plus de 35 métiers

expérience différents

Pas de travail en soirée (sauf événementiel)
Contrat de 35 heures hebdomadaires avec modulation
Repas sur place

Au coeur du développement du Parc des Oiseaux, la politique RH s’engage
pour accompagner ses collaborateurs dans les évolutions technologiques,
fonctionnelles et organisationnelles. L'entreprise ne peut grandir que si
tous les salariés grandissent avec elle. Nous recrutons des hommes et
des femmes qui partagent nos valeurs.

Merci d’envoyer votre CV a : jobresto@parcdesoiseaux.com

PARC DES OISEAUX
RD1083 - 01330 Villars-les-Dombes

www.parcdesoiseaux.com/recrutement/




