
MENU
L’ASSIETTE TOUR DE L’AIN	 20€
Tarte bleu de bresse et cardons, verrine 
salade de lentille et saucisson, pâté croûte 
bressan, blinis de carpe fumée et oseille, 
chèvre local mariné au piment de Bresse, 
grignottes de poulet, brochette d’escargot

POULET FERMIER DE L’AIN	 22€
CRÈME DE MORILLES

FILET DE CANETTE DE DOMBES	 22€
DÉGLACÉ AU VINAIGRE
DE FRAMBOISES

POISSON SELON L’ARRIVAGE		  19€

SALADE DES SAVEURS LOCALES	 15€
Grande salade, crudités, truite fumée, cuisse 
de caille, chips de comté, saucisson cuit

MENU ENFANT
Pilons de poulet ou steack haché 
local, crudités et pommes de terre 
grenaille

Glace pot artisanale
ou yaourt à boire local		 12€

• �La faisselle à la crème		 4€
   ou coulis de fruits
• Le trio de fromage locaux		  7€
• �Salade de fruits frais 	 6€
• Vacherin minute 	 6€
• Dessert du jour 	 6€

DESSERTS

MENU DE LA RÉSERVE 	 28€
Entrée + plat + fromage ou dessert
(selon la saison et le marché)


